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ALLERGENI: glutine. Può contenere tracce di soia

CONFEZIONE: Kg.25

SHELF-LIFE (T.M.C.): 6 mesi. Conservare in ambiente fresco, asciutto e ben 
areato, lontano da fonti di calore e dalla luce del sole. 
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FARINA DI GRANO TENERO TIPO 00 (marrone)

Molina Roccasalva - semola di grano duro e farina per dolci

https://www.molinoroccasalva.it

